Retour du Marché & Plats Signature

Asperge verte de Provence, ceuf de poule poché et sabayon citronné
Tartare de thon rouge au sésame et jeune pousse

Raviole ouverte de Sot Ly Laisse, émulsion au Vouvray,

salade d’herbettes

ou
Velouté frais d’asperge blanche, anguille fumée et Péche du jour, poélee d’asperges blanches citronnees
pistache Cabillaud vapeur, supions poélées a la provencale et fenouil confit

Cote de veau au sautoir, artichaud poivrade cuisiné au lard de Colonnata
Langouste Rose en chaud-froid, mayonnaise citron vert et coco torréfie
Epaule d’agneau de 7 heures, pomme Ratte du Touquet pour deux personnes

Blanquette de veau en cocotte, légumes nouveaux
ou

Dos de sandre réti, petits pois a la frangaise, sauce
matelote

Déclinaison de poire et tonka au vin blanc citronné
ou

Crémeux fraise, pain de Genes et craquant

aux amandes

Eau et café compris

Les jus et nectars de fruits Patrick Font
25cL

Abricot
Péche de vigne
Poire Williams

Nos champagnes

Deutz brut
La coupe 12cl
La bouteille 75cl

Deutz brut rosé
La coupe 12cl
La bouteille 75cl

Champagne & Caviar
Une coupe de champagne Deutz 12cL
& 15gr de caviar Sturia «primeur»

Une coupe de champagne Deutz 12cL
& 15gr de caviar Sturia Prestige

Les classiques internationaux

L'assiette de fromage affiné

Le crogque-monsieur, frites et salade

Le croque-madame, frites et salade

Le club sandwich de Monsieur, frites et salade
La salade César poulet ou gambas

Le tartare de boeuf au couteau, riquette,
capres et vieux parmesan, frites

Nos patisseries

Entremet au citron de pays confit
Entremet chocolat, café

Assiette de fruits frais

Tarte infiniment noisette

Nos vins

Blancs

2018 AOP Provence — « Clos Blanc » La Martinette
2019 AOC Chabilis « Signature » Alain Geoffroy
2019 AOC Pouilly-Fumé - Ladoucette

2019 AOC Condrieu - Francois Villard

Rouges

AOP Coteaux d’Aix en Provence —Domaine Belambree «Effet Papillon »
2018 AOC Mercurey 1er Cru - « Saumonts »

2015 AOC Pomerol — Chateau Mazeyres

2019 AOC Cobte-Rotie - Francgois Villard

Roseés
2018 AOP Cbte de Provence - Chateau Saint-Maur



