Truite gravlax, radis maraicher déclinés

ou

Raviole ouverte de poulpe confit et chorizo,
sauce tomate torréfiée

Cocotte de boeuf confit aux olives, gnocchi

a la romaine et Ossau-lIraty

ou

Longe d'espadon grillee, légumes en escabeche,
condiment a l'ail rose

Croustade aux pommes et raisins blancs
ou
Déclinaison de figues et noix

Eau et café compris

Les jus de fruits Joyce
20cL

Abricot, framboise, pomme, tomate

CHAMPAGNES

Deutz brut Deutz brut rosé
La coupe 12cl La coupe 12cl

La bouteille 75cl La bouteille 75cl

Champagne & Caviar

Une coupe de champagne Deutz 12cL
& 15gr de caviar Sturia «primeur»

Une coupe de champagne Deutz 12cL
& 15¢gr de caviar Sturia Prestige

Carpaccio de bar, graine de caviar, piquillos et marinade combava
Selle d'agneau au sautoir, gremolata, ravioles d'artichauts poélées

Fraicheur de mares, mousse fromage blanc et croustillant

Péche du jour, aubergine confite et condiments
Cote de veau francgaise tranchée, pommes boulangeres

Le crogque-monsieur, frites et salade

Le croque-madame, frites et salade

Minestrone de légumes au pistou

Tomate ancienne a l'huile vierge & balsamique, burratina
Le club sandwich de Monsieur, frites et salade

Carpaccio de boeuf Black Angus, capres, parmesan & frites
Salade césar de volaille au vieux parmesan

Russe Pistache

Entremet chocolat, vanille

Tarte aux mirabelles et confit de framboise
Assiette de fruits frais

assiette de fromage affine

VINS

Blancs

2019 AOC Chablis « Signature » Alain Geoffroy
2019 AOC Pouilly-Fumé - Ladoucette

2019 AOC Condrieu - Francois Villard

Rouges
AOP Coteaux d’Aix en Provence —

Domaine Belambree «Effet Papillon »
2018 AOC Mercurey ler Cru - « Saumonts »
2015 AOC Pomerol — Chateau Mazeyres
2019 AOC Cbte-Rotie - Francgois Villard

Rosés
2021 AOC Cobte de Provence - Chateau La Martinette



