Maquereaux petit bateau cuisinés en escabeche,
mouillette au beurre moutardé

ou

CEuf parfait, douceur de céleri-rave, et graine de kasha

Filet de merlan de ligne rbti, mariniere créemee,
embeurrée de choux de Bruxelles et poitrine fumeée

ou

Cocotte de veau a la normande, riz sauvage aux herbes

Tatin de poire Conférence et glace au sarrasin
ou
Gateau nantais aux notes d’agrumes, sorbet mandarine

Eau et café compris

Les jus de fruits Joyce
20cL

Abricot, framboise, pomme, tomate

CHAMPAGNES

Deutz brut Deutz brut rosé
La coupe 12cl La coupe 12cl

La bouteille 75cl La bouteille 75c¢l

Champagne & Caviar

Une coupe de champagne Deutz 12cL
& 16¢gr de caviar Sturia Oscietra

Une coupe de champagne Deutz 12cL
& 15¢gr de caviar Sturia Prestige

Coeur de saumon mariné aux fruits de la passion, topinambour
vanille et graines de caviar francais

Ris de veau dore, dans lesprit d’'un vol au vent, poireaux crayons

Blanc en neige, pommes et kiwi texturés

Péche du jour, céleri maraicher confit et condiments d’oignons

Filet de boeuf Simmental, dauphinois truffee, queue de bceuf confite

Le croque-monsieur, frites et salade

Le croque-madame, frites et salade

Velouté de chataigne et poitrine fumee

Salade croquante et chévre réti au miel de romarin

Le club sandwich de Monsieur, frites et salade

Tartare de beeuf au couteau, frites et salade

Salade césar de volaille ou gambas au vieux parmesan

Tarte chocolat et caramel

Baba au Rhum, ananas decliné

Moelleux citron de Menton, creme diplomate au thé matcha
Assiette de fruits frais

'assiette de fromage affine

VINS

Blancs

2019 AOC Chablis "Signature" Alain Geoffroy

2021 AOC Pouilly Fumé "Blanc Fume" Pascal Jolivet
2021 AOC Cotes Catalanes "Calcinaires" Domaine Gauby
2021 AOC Condrieu "Combe de Malleval" Stéphane Ogier

Rouges

2021 AOC Cotes Catalanes "Calcinaires" Domaine Gauby
2020 AOC Mercurey 1¢" Cru "Saumonts" Génot-Boulanger
2015 AOC Pomerol Chateau Mazeyres

Rosés
2021 AOC Cbte de Provence - Chateau La Martinette



