Menu Dolce Vita

Entrée + plat / plat + dessert 49
Entrée + plat + dessert 59
Entrées 24

Tomate cornue farcie, legumes du verger et noisette du

Salade de haricots verts, magret fumé, figue et noix Piemont, vinaigrette epicee  V

ou Filet de beoeuf, langue et moelle de beeuf, ratte en cocotte et
Tartare de saumon Label rouge, moutarde de Crémone béarnaise

et parmesan Déclinaison de raisin, verjus et rivesalt

Plats 36

Tomate et courgette farcies, riz pilaf
o r i _ _ Péche du jour, mini choux fleurs roti, beurre nantais
Filet de bar cuit a l'unilatéral, pois chiche
decliné et condiments

Risotto de gambero et bisque

Desserts
14
Cannoli siciliani mures et myrtilles
ou Soupe glacée de légumes d’été au basilic V
Torta della nonna au limoncello Carpaccio de boeuf au vieux parmesan et riquette
Degustation de mozzarella burratina, buffala
Al eeatscompny et stracciatella a la truffe a partager
Osso bucco a la milanaise, linguine a U'huile d’olive vierge
Entremet chocolat et framboise
Tarte figues et creme d’amande
) ) Zuccotto fraise aux notes de poivrons rouges
Les jus de fruits Joyce Assiette de fruits frais
20cL . .
’assiette de fromage affine
Abricot, framboise, pomme, tomate
CHAMPAGNES VINS
Deutz brut Deutz brut rosé Blancs
La coupe 12cl La coupe 12cl 2019 AOC Chabilis Signature Alain Geoffroy
La bouteille 75cl La bouteille 75cl 2021 AOC Pouilly Fumé "Blanc Fumeé" Pascal Jolivet
2021 AOC Montlouis sur Loire "Le Grand Clos" Xavier Weisskopf
2021 AOC Condrieu "Combe de Malleval" Stéphane Ogier
Champagne & Caviar Rouges
2021 VDF "Premiere de Cordee"
Une coupe de champagne Deutz 12cL 2021 Saint-Joseph " Le Passage" - Stéphane Ogier
& 15¢gr de caviar Sturia Oscietra 2018 Mercurey Albert Bichot

& 15¢gr de caviar Sturia Prestige
Roseés

2022 AOP Cbtes de Provence — Chateau La Martinette




