
Coupe de champagne Amour de Deutz rosé 2013
Glass of Champagne  

Canapés romantiques
Romantic canapés

Carpaccio de noix de Saint-Jacques, truffe noire,  
herbes du potager à l’huile vierge

Carpaccio of scallops, black truffle, garden herbs in virgin oil

En cocotte, Goujonnettes de soles, marinière crémée et salicorne 
Goujonnettes of sole, creamy marinière and samphire in a casserole dish

Cœur de quasi de veau, et demoiselles de la mer au poivre vert, 
ravioles de persil tubéreux

Heart of veal, and damsels of the sea with green pepper,  
ravioles of tuberous parsley

Flamme de passion au parfum d’arabica
Passion flame with arabica flavour

Une symphonie de saveurs délicatement orchestrée pour éveiller vos sens

Menu 
de la Saint-Valentin 2024

380€ pour deux personnes // €380 for two guests
Demande de réservation // booking : www.hotel-lancaster.fr // monsieur-restaurant@hotel-lancaster.fr // + 33 1 40 76 40 18

Monsieur Restaurant - Hôtel Lancaster 7 rue de Berri 75 008 Paris


