
A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S  :  110€

M E N U :  1 9 0€  

Dîner de Noël

MER

D E S S E R T

A P E R I T I F S

Bûche de Noël aux notes de truffe noire

Coquilles Saint-Jacques et langoustines cuisinées Thermidor

Canapés festifs

Christmas log with notes of black truffle

E N T R É E  

Festive canapés

Foie gras de canard mi-cuit, litchis et fruits exotiques
Semi-cooked duck foie gras, lychees and exotic fruits

Thermidor-cooked scallops and langoustines

TERRE

Volaille de Bresse, pommes dauphines truffées
Bresse poultry, truffled pommes dauphines

24 décembre 2024

Afin de confirmer la réservation un prépaiement vous sera demandé. Vous pouvez annuler gratuitement jusqu'à 3 jours avant la date et recevrez le
remboursement intégral. Au-delà de cette date, votre réservation devient non annulable et non remboursable.


