Monsieur Lancaster nest pas un simple restaurant, mais un véritable lieu de vie.

Toutes nos entrées, nos plats et nos desserts peuvent étre partagés, selon vos envies.
Monsieur Lancaster is not just a restaurant, but a true place to live. All our starters, mains, and
desserts can be shared, according to your wishes.

Tartare de tomates anciennes et gaspacho
Heirloom tomato tartare and gazpacho

Avocat au couteau et tempura de gambas

Knife-cut avocado and shrimp tempura

Dos de cabillaud vapeur & vierge de légumes
Steamed cod fillet & vegetable vierge sauce
Osso buco a la provencgale

Provengal-style osso buco

Tomates a la provencale

Provencgal-style tomatoes

Pommes rattes roties aux herbes de Provence
Roasted fingerling potatoes with herbes de Provence

Chaque plat inclut une garniture au choix

Assiette de fromages

Selection of cheeses

Entremet mangue et basilic

Mango and basil entremet

Tarte au citron de Monsieur

Monsieur's lemon tart
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é\?’ Beignets de légumes d’été, yaourt au pastis | Summer vegetable fritters, pastis yogurt
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Tartinades 7€

Caviar d’aubergines au parmesan | Eggplant caviar with Parmesan

Tapenade d’olives noires au bagna cauda | Black olive tapenade with bagna cauda
Brousse de brebis, thym et citron | Ewe’s milk brousse cheese with thyme and lemon

Poivronnade miel et gingembre | Honey and ginger pepperarde

Tapas 14€

Anchois marinés aux capres et tomates fraiches | Marinated anchovies
with capers and fresh tomatoes
Terrine de porc a I’estragon | Pork terrine with tarragon

Poulpe cuisiné a la provencale | Octopus cooked Provencgal-style
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Fougasse aux oignons et tomates confites | Fougasse with onions and confit tomatoes

Croque de Monsieur ou Croque Marléne frites

Croque-monsieur or Madame with french fries

Tenders de supréme de volaille fermiére, frites

Free-range chicken breast tenders and french fries

Soupe a l'oignon gratinée | French onion soup with melted cheese

Tartare de boeuf Charolais a l'italienne et frites | Charolais beef tartare with french fries
Mac and Cheese

Club sandwich et frites | Club sandwich and french fries

Smashburger Charolais ou Smashbacon, frites | Smashburger Charolais or Smashbacon

and french fries
Salade César au poulet | Chicken caesar salad

Filet de merlu croustillant de Monsieur et frites | Monsieur’s fish and chips

Bol de sucrine | Baby gem lettuce bowl!
Bol de frites “coin de rue” | Street-style french fries

Riz Blanc | Steamed white rice

Assiette de fromages | Cheese selection

Dessert du moment | Dessert of the days

Assiette de fruits frais | Fresh fruit platter



Deutz brut
Deutz brut rosé

Domaine Saint Nicolas VDF Les Hauts Chemins 2023

Roc des Pins Lirac 2025

Domaine Pascal Jolivet Sancerre Le Chéne Marchand 2023
Domaine Jean-Paul & Benoit Drouin Chablis 2023
Chateau Le Devay Condrieu 2023

Domaine de I'Ours Bleu Saumur Petit Naturiste 20217

Domaine Delas Fréres Crozes Hermitage Grands Chemins 2022
Le Seuil de Mazeyres Pomerol 2023

Domaine Geantet-Pansiot Bourgogne, Pinot Fin 2023

Chateau Fonroque Saint-Emilion Grand Cru 2018

Domaine Nicolas Rossignol Volnay 2022

Chateau La Martinette Cbétes de Provence 2025

Ceci est une sélection de nos vins n’hésitez pas a demander notre livre de cave

et notre sélection au verre Coravin.
This is a curated selection of our wines. Please feel free to ask for our full wine list
and our Coravin by-the-glass selection.

25cl/ 50 cl/
Treignac, Chateldon 75c¢/ Expresso, café américain
Vittel 50c/ Cappuccino
Perrier 33 c/ Double expresso

Café Latte

L'onctueux chocolat chaud maison
The unctuous and delicious

Les jus de fruits Meneau 25c¢/ homemade hot chocolate

. : Thé - Dammann Fréres
Abricot, framboise, pomme,

tomate
Apricot, raspberry, apple, tomato
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