
Créée en 2008, la maison Bellorr est

née de belles rencontres tout en restant

une histoire de famille. Elle est devenue

aujourd'hui une référence en matière de

réussite à la française dans son

domaine.

23.09

Déclinaison de figues aux notes
 de romarin et chèvre frais

APÉRITIF

 

PRÉMICES

 

Tartine de rillettes de cuisses confites

Pressé de foie graset filet de pigeon racan,mirabelle
rôtie à la verveine

Tourte de pigeon Racan et langue de bœuf 
jus au porto

PLAT

DESSERT 

DÎNER DES
PRODUCTEURS

75€ par personne
45€ accord mets & vins

19h30


